
 2 0 2 5

WWW.SEDESSİ.DE | GÜTERSTR. 20 | 79618 RHEINFELDEN 

CATALOG



2 3

Sedess�.de

LAVA steht für 40 Jahre Know-How �m Bere�ch Gusse�sen, allen
voran Pfannen, Töpfe und Bräter. Hergestellt nach der
modernsten Guss- und Besch�chtungs- techn�k �n den LAVA
Werken �n der Türke�, s�nd d�e Produkte das Ergebn�s
langjähr�ger Erfahrung und Fachkennt- n�sse. Jeder Topf und
jede Pfanne w�rd während des Produkt�onsprozesses mehrmals
von Hand kontroll�ert, um d�e E�nhaltung der hohen
Qual�tätsstandards zu gewährle�sten.

D�e Vorte�le der Produkte von Lava 
auf e�nen Bl�ck:

• Durch d�e besondere Deckel-
konstrukt�on w�rd der �m Topf ent-
stehende Dampf dem Gargut w�eder zugeführt. So entstehen be�

r�cht�ger 
Zubere�tung e�nz�gart�ge Aromen 
und Geschmacksnoten
• V�tam�ne, M�neralstoffe und Geschmack 
ble�ben be�m Garprozess erhalten
• Durch d�e gle�chmäß�ge 
Wärmeverte�lung w�rd e�nhe�tl�che 
Rundum-Kochtemperatur erre�cht
• V�else�t�ger E�nsatz: Opt�mal für d�e 
Zubere�tung von Suppen, Braten, 
Gr�llger�chten, Re�s, Aufläufen, 
Desserts, Kuchen und Backwaren
• 100% recyclebar 
• Durch d�e hohe Wärmespe�cherung 
energ�esparend
• Ema�ll�ert
• Spülmasch�nenfest
• Extrem langleb�g
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PFANNE • 

PFANNE • 

PFANNE • 

GRILLPFANNE • 

GRILLPFANNE • 

GRILLPFANNE • 

GRILLPFANNE • 

GRILLPFANNE • 

GRILLPFANNE • 

WENDEGRILLPLATTE • 

FRYING PAN

FRYING PAN

FRYING PAN

GRILL PAN

GRILL PAN REVERSIBLE GRILL PLATE

GRILL PAN

GRILL PAN

GRILL PAN

GRILL PAN

3665 03016

3665 03016

3665 03020

3665 03012

3602 03028

3600 03028

3601 03030

3677 03020

12

16

28

28

20

CM

CM

CM

30

CM

 CM

20 X 20 X 4,5

3

4

 CM

3

 CM

5,3

 CM

6,1

13

CM

 CM

5,5

13

13

13

14

14,5

CM

CM

CM

1,7

2,8

KG

KG

1,3

2,7

2,4

0,9

0,6

KG

KG

KG

Ema�ll�ert, m�t angegossenem St�elgr�ff, Mater�alstärke: Boden - 4 mm / Rand - 4 mm

Enamel coated, w�th cast-on shaft handle, mater�al th�ckness: Bottom - 4 mm / Edge - 4 mm

52,00

34,00

29,00

36 ,0 0

44,00

56,00

56,00

Ema�ll�ert, m�t angegossenem St�elgr�ff, m�t 2 Schnaupen, Mater�alstärk: Boden - 4 mm / Rand - 3 mm

Enamel coated, w�th cast-on shaft handle, w�th 2 spouts, mater�al th�ckness: Bottom - 4 mm / Edge - 3 mm

Ema�ll�ert, m�t angegossenem St�elgr�ff, m�t 2 Schnaupen, Mater�alstärke: Boden - 4 mm / Rand - 3 mm

Enamel coated, w�th cast-on shaft handle, w�th 2 spouts, mater�al th�ckness: Bottom - 4 mm / Edge - 3 mm

Ema�ll�ert, m�t angegossenem St�elgr�ff, m�t 2 Schnaupen, Mater�alstärke: Boden - 4 mm / Rand - 3 mm

Enamel coated, w�th cast-on shaft handle, w�th 2 spouts, mater�al th�ckness: Bottom - 4 mm / Edge - 3 mm

Ema�ll�ert, m�t angegossenem St�elgr�ff, m�t 2 Schnaupen, Mater�alstärke: Boden - 3,5 mm / Rand - 3 mm

Enamel coated, w�th cast-on shaft handles, w�th 2 spouts, mater�al th�ckness: Bottom - 3,5 mm / Edge - 3 mm

3608 03021

3676 03030

3608 03024

3603 03026

3603 03032

3605 03047

 CM

 CM

21 X 21 X 2

24 X 24 X 2

33 X 26 X 4,5

 CM

 CM

 CM

32 X 26 X 4

26 X 26 X 4

44 X 26 X 1,5

14

19

19

CM

CM

2,7

3,6

5,8

KG

KG

KG

2

1,5

3,3

KG

KG

Ema�ll�ert, m�t abnehmbarem Gr�ff aus Edelstahl und S�l�konüberzug, m�t 2
Schnaupen, Mater�alstärke: Boden - 3 mm / Rand - 3 mm

Enamel coated, w�th removable sta�nless steel handle and s�l�cone cover, w�th 2

spouts, 
mater�al th�ckness: Bottom - 3 mm / Edge - 3 mm

Ema�ll�ert, m�t angegossenen Se�tengr�ffen, be�dse�t�g nutzbar, Gr�llfläche und glatte
Fläche, Mater�alstärke: Boden - 5 mm / Rand - 6 mm

Enamel coated, w�th cast-on s�de handles, useable on both s�des, gr�ll and pla�n surface, 
mater�al th�ckness: Bottom - 5 mm / Edge - 6 mm

Ema�ll�ert, m�t angegossenen Se�tengr�ffen, Mater�alstärke: Boden - 5 mm / Rand - 3 mm

Enamel coated, w�th cast-on s�de handles, mater�al th�ckness: Bottom - 5 mm / Edge - 3 mm

Ema�ll�ert, m�t angegossenen Se�tengr�ffen, Mater�alstärke: Boden - 5 mm / Rand - 4 mm

Enamel coated, w�th cast-on s�de handles, mater�al th�ckness: Bottom - 5 mm / Edge - 4 mm

52,00

56,00

60,00

32,00

28 ,0 0

66,00

Ema�ll�ert, m�t angegossenem St�elgr�ff, 3-fach Unterte�lung, Mater�alstärke: Boden - 4 mm / Rand - 3

mm Enamel coated, w�th cast-on shaft handle, 3-d�v�s�ons, mater�al th�ckness: Bottom - 4 mm / Edge -

3 mm

3608 03021

€ 

€ 

€ 

€ 

€ 

€ 

€ 

€ 

€ 

€ 

450
°C

450
°C

450
°C

450
°C

450
°C

450
°C

450
°C

450
°C

450
°C

450
°C
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BRAT-/SERVIERPLATTE • 

GRILL-/SERVIERPFANNE • 

GRILL-/SERVIERPFANNE • 

SERVIER-/WENDEGRILLPLATTE • 

BRAT-/SERVIERPLATTE • 

BRAT-/SERVIERPLATTE • 

BRAT-/SERVIERPLATTE • 

BRAT-/SERVIERPLATTE • 

SERVING/REVERSIBLE GRILL PLATE

GRILL/SERVING PAN

GRILL/SERVING PAN

FRYING/SERVING PLATE

FRYING/SERVING PLATE

FRYING/SERVING PLATE

FRYING/SERVING PLATE

FRYING/SERVING PLATE

3666 03020

• Ema�ll�ert
• M�t Holzuntersetzer und angegossenem 
St�el- oder Se�tengr�ff

3666 03016

3666 03020

3661 03030

3604 03032

3604 03026

16

20

CM

 CM

 CM

 CM

32 X 26 X 4

26 X 26 X 4

30 X 22 X 1,5

4

 CM

3

13

13

CM

 CM

 CM

 CM

31 X 30 X 5,5

40,5 X 24,5 X 3

37,3 X 29,8 X 5,5

• Enamel coated
• W�th wooden tray and cast-on shaft handle

 CM

Just cast
�ron part:

27 X 24 X 2

3 X 16,5 X 2

4,2

3,2

5,7

KG

KG

KG

1,8

1,25

KG

• Mater�alstärke: Boden - 5 mm / Rand - 3 mm • Mater�al th�ckness: Bottom - 5 mm / Edge - 3 mm

• Mater�alstärke: Boden - 5 mm / Rand - 4 mm • Mater�al th�ckness: Bottom - 5 mm / Edge - 4 mm

Be�dse�t�g nutzbar, Gr�llfläche und glatte Fläche, Mater�alstärke: Boden - 7 mm / Rand - 16 mm

Useable on both s�des, gr�ll and pla�n surface, mater�al th�ckness: Bottom - 7 mm / Edge - 16 mm

• Mater�alstärke: Boden - 4 mm / Rand - 4 mm • Mater�al th�ckness: Bottom - 4 mm / Edge - 4 mm

91 ,0 0

72,0 0

74,00

52,00

60,00

3662 03023

3656 03016

3680 03026

3663 03028

 CM

16

26

23 X 17 X 2

CM

CM

 CM

28 X 18 X 2

 CM

3,5

 CM

3

 CM

3,3

14

CM

 CM

30 X 20 X 2

13

CM

 CM

23,5 X 18,5 X 1,8

Ohne Se�tengr�ff, Mater�alstärke: Boden - 3 mm / Rand - 4 mm

W�thout s�de handle, Mater�al th�ckness: Bottom - 3 mm / Edge - 4 mm

 CM

26,5 x 19,5 x 2

1,9

KG

1,4

2,5

Mater�alstärke: Boden - 4 mm / Rand - 3 mm, Durchmesser Holzuntersetzer: 30

cm Mater�al th�ckness: Bottom - 4 mm / Edge - 3 mm, d�ameter wooden tray: 30

cm

KG

KG

2

KG

• Mater�alstärke: Boden - 4 mm / Rand - 4 mm • Mater�al th�ckness: Bottom - 4 mm / Edge - 4 mm

46,00

70,00

48,00

48,00

• Mater�alstärke: Boden - 3,5 mm / Rand - 3,5 mm • Mater�al th�ckness: Bottom - 3,5 mm / Edge - 3,5 mm

€ 

€ 

€ 

€ 

€ 

€ 

€ 

€ 

SERVING PANS 36 450
°C
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BRAT-/SERVIERPLATTE • 

BRAT-/SERVIERPLATTE • 

BRAT-/SERVIERPLATTE • 

BRAT-/SERVIERPLATTE • 

BRAT-/SERVIERPLATTE • BRAT-/SERVIERPLATTE • 

BRAT-/SERVIERPLATTE • 

BRAT-/SERVIERPLATTE • 

BRAT-/SERVIERPLATTE • 

MINI GRILL-/SERVIERPFANNE • 

FRYING/SERVING PLATE

FRYING/SERVING PLATE

FRYING/SERVING PLATE

FRYING/SERVING PLATE

FRYING/SERVING PLATE FRYING/SERVING PLATE

FRYING/SERVING PLATE

FRYING/SERVING PLATE

FRYING/SERVING PLATE

MINI GRILL/SERVING PLATE

3658 03028

3657 03021

3651 03018

3650 03017

3653 03024

28

CM

17

18

CM

CM

 CM

 CM

21 X 14 X 3

24 X 18 X 3

 CM

2

 CM

 CM

4

 CM

4,5

 CM

31 X 21 X 2

27 X 17 X 2

 CM

37,5 X 32,5 X 2

1,4

1,6

1,6

2,2

KG

KG

KG

KG

3,3

KG

• Mater�alstärke: Boden - 4 mm / Rand - 4 mm • Mater�al th�ckness: Bottom - 4 mm / Edge - 4 mm

• Mater�alstärke: Boden - 4 mm / Rand - 4 mm • Mater�al th�ckness: Bottom - 4 mm / Edge - 4 mm

• Mater�alstärke: Boden - 4 mm / Rand - 4 mm • Mater�al th�ckness: Bottom - 4 mm / Edge - 4 mm

48,00

48,00

62,00

44,00

78 ,0 0

Mater�alstärke: Boden - 5 mm / Rand - 3 mm, Durchmesser Holzuntersetzer: 20 cm, Höhe Holzbrett: 2

cm Mater�al th�ckness: Bottom - 5 mm / Edge - 3 mm, d�ameter wooden tray: 20 cm, he�ght wooden

tray: 2 cm

Mater�alstärke: Boden - 4 mm / Rand - 3,5 mm, Durchmesser Holzuntersetzer: 22 cm, Höhe Holzbrett: 2

cm Mater�al th�ckness: Bottom - 4 mm / Edge - 3,5 mm, d�ameter wooden tray: 22 cm, he�ght wooden

tray: 2 cm

3659 03020

3655 03016

3660 03023

3652 03026

3654 03032

20

CM

 CM

16 X 16 X 3

CM
 

23 X 17 X 3,5

 CM

 CM

26 X 19 X 3

32 X 20 X 2,5

 CM

3,5

11

CM

 CM

29 X 20,5 X 2

 CM

 CM

 CM

27 X 24 X 2

29 X 21,2 X 2

34 X 33,5 X 3

1,8

KG

 CM

19 X 19 X 1,5

1,8

KG

2,2

3,2

KG

KG

1,6

Mater�alstärke: Boden - 4 mm / Rand - 3 mm, Höhe Art�kel m�t Gr�ff: 6 cm

Mater�al th�ckness: Bottom - 4 mm / Edge - 3 mm, he�ght art�cle w�th handle: 6 cm

Mater�alstärke: Boden - 3,5 mm / Rand - 3 mm, Höhe Art�kel m�t Gr�ff: 6 cm

Mater�al th�ckness: Bottom - 3,5 mm / Edge - 3 mm, he�ght art�cle w�th handle: 6 cm

KG

• Mater�alstärke: Boden - 4 mm / Rand - 4 mm • Mater�al th�ckness: Bottom - 4 mm / Edge - 4 mm

87,00

50,00

• Mater�alstärke: Boden - 4 mm / Rand - 3,5 mm • Mater�al th�ckness: Bottom - 4 mm / Edge - 3,5 mm

49,0 0

54,00

58,00

• Mater�alstärke: Boden - 3,5 mm / Rand - 3,5 mm • Mater�al th�ckness: Bottom - 3,5 mm / Edge - 3,5 mm

€ 

€ 

€ 

€ 

€ € 

€ 

€ 

€ 

€ 
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SERVING BOARDS 36

3667 03016

3668 03016

3667 03012

 CM

 CM

 CM

39,5 X 25 X 2

39,5 X 28 X 2

39 X 28,3 X 1,6

• M�t Serv�erpfanne
• Mater�alstärke: Boden - 4 mm / Rand - 4 mm 

17

12,5

16,5

CM

CM

CM

 CM

3

 CM

3

 CM

3

12,5

12,5

12,5

CM

CM

CM

• W�th fry�ng pan
• Mater�al th�ckness: Bottom - 4 mm / Edge - 4 mm

Just cast
�ron part:

3,1

3,2

3,3

KG

KG

KG

M�t ema�ll�erter Gusse�senplatte, Abmessungen Gusse�senplatte / cm: 21,5 X 20, Mater�alstärke: Boden - 4 mm / Rand - 4 mm

W�th enamel coated cast �ron plate, d�mens�ons cast �ron plate / cm: 21,5 X 20, mater�al th�ckness: Bottom - 4 mm / Edge - 4 mm

M�t ema�ll�erter Gusse�senplatte, Abmessungen Gusse�senplatte / cm: 21,5 X 17,5, Mater�alstärke: Boden - 4 mm / Rand - 4 mm

W�th enamel coated cast �ron plate, d�mens�ons cast �ron plate / cm: 21,5 X 17,5, mater�al th�ckness: Bottom - 4 mm / Edge - 4 mm

M�t ema�ll�erter Gusse�senplatte, Abmessungen Gusse�senplatte / cm: 21,5 X 17,5, Mater�alstärke: Boden - 4 mm / Rand - 4 mm

W�th enamel coated cast �ron plate, d�mens�ons cast �ron plate / cm: 21,5 X 17,5, mater�al th�ckness: Bottom - 4 mm / Edge - 4 mm

82,0 0

88,00

96,00

3670 03016

3669 03015

3671 03010

 CM

 CM

29,5 X 25 X 2

25 X 23,7 X 1,8

 CM

39,5 X 25 X 2

17

CM

 CM

15,8 X 12,2 X 3

11

CM

 CM

3

 CM

3

 CM

6

13

2,5

CM

CM

• Mater�alstärke: Boden - 4 mm / Rand - 4 mm • Mater�al th�ckness: Bottom - 4 mm / Edge - 4 mm

• Mater�alstärke: Boden - 4 mm / Rand - 4 mm • Mater�al th�ckness: Bottom - 4 mm / Edge - 4 mm

3,5

KG

1,9

1,6

KG

KG

M�t ema�ll�erter Gusse�senplatte, Mater�alstärke: Boden - 3,5 mm / Rand - 3 mm, Abmessungen Gusse�senplatte / cm: 21,5 X 20

W�th enamel coated cast �ron plate, mater�al th�ckness: Bottom - 3,5 mm / Edge - 3 mm, d�mens�ons cast �ron plate / cm: 21,5 X 20

86,00

62,00

56,00

€ 

€ 

€ € 

€ 

€ 

450
°C
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GRIFF • DISH GRIPPER

3672 03037

3673 03025

3673 03030

• M�t Gr�ff • W�th handle

 CM

40 X 20 X 2

 CM

 CM

33 X 23 X 2,5

28,5 X 28,5 X 3

10,5

CM

25 X 25

 CM

 CM

30,5 X 20

• Abmessungen E�nte�lungen / cm: 25 X 25 • D�mens�ons d�v�s�ons / cm: 25 X 25

• Abmessungen E�nte�lungen / cm: 30,5 X 20 • D�mens�ons d�v�s�ons / cm: 30,5 X 20

37 X 17

 CM

• W�th enamel coated cast �ron plate

2,9

3,14

KG

KG

2,9

KG

Just cast
�ron part:

70,00

66,00

56,00

3675 03034

3674 03021

34

CM

21

CM

 CM

2,5
12,5

Für 3672 03037, 3673 03030, 3673 03025 und 3675 03034, Mater�alstärke: 8 mm

For 3672 03037, 3673 03030, 3673 03025 und 3675 03034, mater�al th�ckness: 8 mm

CM

0,25

KG

• M�t Gr�ff, Durchmesser Gusse�senplatte / cm: 29 • W�th handle, d�ameter cast �ron plate / cm: 29

3,8

KG

18,00

112,00

€ 

€ 

€ 

€ 

€ 

SERVING PLATES 36
• M�t ema�ll�erter Gusse�senplatte
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AGB

FARBEN

TABELLENKOPFICONS

PRODUKTICONS

MATERIAL- UND PRODUKTICONS

www.SEDESSI.de

TRAY 36

3626 00035

3625 00060

3627 00029

• M�t Gr�ff • W�th handle

• M�t Gr�ff • W�th handle

3628 00035

• M�t Saftr�lle • W�th ju�ce r�m

• M�t Saftr�lle • W�th ju�ce r�m

 CM

 CM

25 X 25 X 1

50,5 X 15 X 2

29

CM

 CM

35 X 25 X 1,7

10

11

CM

CM

 CM

2,3

35

60,5

 CM

 CM

0,9

KG

1

KG

0,9

0,7

KG

KG

34,00

46,00

38,00

34,00

KG

CM

CM

 CM

 CM

 CM

 CM

 CM

 

MM  

CM

COLOURS

SCHWARZ
BLACK

ORANGE
ORANGE

ROT
RED
BLAU
BLUE

TABLE HEADER ICONS

ARTI K ELN U M M ER
ITEM NO.

DURCHMESSER IN CM OBEN
DIAMETER IN CM TOP

FARBE
COLOUR

GEWICHT IN KG
WEIGHT IN KG

GN
GASTRONORM DIMENSIONS

HÖHE IN CM
HEIGHT IN CM 

HÖHE IN MM INNEN
INTERNAL HEIGHT IN MM 

LÄNGE IN CM
LENGTH IN CM

LÄNGE X BREITE X HÖHE IN CM
LENGTH X WIDTH X HEIGHT IN CM

HOLZ LÄNGE X BREITE X HÖHE IN CM
WOOD LENGTH X WIDTH X HEIGHT IN CM

GUSSEISEN LÄNGE X BREITE X HÖHE IN CM
CAST IRON LENGTH X WIDTH X HEIGHT IN CM

GUSSEISEN LÄNGE X BREITE IN CM
CAST IRON LENGTH X WIDTH IN CM

LÄNGE GRIFF IN CM
LENGTH HANDLE IN CM

INHALT IN LITER
CONTENT IN LITRES

STÜCKPREIS IN EURO
EUROS PER ITEM

AUSFÜHRUNG
ITEM

Just cast
�ron part:

Folgen S�e den Icons: Alle techn�schen Produktdeta�ls f�nden S�e h�er übers�chtl�ch

aufgeschlüsselt. Let the �cons gu�de you: the �cons g�ve you a clear overv�ew of all the techn�cal

product deta�ls. 

MATERIAL AND PRODUCT ICONS

GUSSEISEN
CAST IRON
CHROMNICKELSTAHL

CHROME NICKEL STEEL
HOLZ
WOOD
GLAS
GLASS
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL
SILIKON
SILICONE

PRODUCT ICONS

SPÜLMASCHINENFEST
DISHWASHER SAFE
NICHT SPÜLMASCHINENFEST
NOT DISHWASHER SAFE
FÜR INDUKTION GEEIGNET
SUITABLE FOR USE ON INDUCTION

FÜR GASHERDE GEEIGNET
SUITABLE FOR GAS STOVES
FÜR ELEKTROHERDE GEEIGNET

SUITABLE FOR ELECTRIC STOVES
FÜR BACKOFEN GEEIGNET
SUITABLE FOR OVENS
TEMPERATURBESTÄNDIG
TEMPERATURE-RESISTANT
GASTRONORM-MASSE
GASTRONORM DIMENSIONS

DIESE ICONS BEZIEHEN SICH NUR AUF DEN
BESTANDTEIL AUS GUSSEISEN.

THESE ICONS ONLY REFER TO 
THE CAST IRON COMPONENT.

Unsere Pre�se verstehen s�ch als unverb�ndl�che Pre�sempfehlung (UVP) ab Werk, zuzügl�ch der jewe�l�gen gesetzl�chen Umsatzsteuer und
ausschl�eßl�ch der Kosten für Verpackung, sowe�t n�cht ausdrückl�ch anderes vere�nbart worden �st. E�nkaufskond�t�onen können gesondert
vere�nbart werden. Änderungen von Produktdeta�ls laut Katalog (onl�ne und Pr�nt) können ohne vorher�ge Bekanntmachung durchgeführt
werden. Irrtümer, Druckfehler und Art�kelverfügbarke�t vorbehalten. L�eferung erfolgt ohne Dekorat�on. Art�kelbeschre�bungen und Abb�l-
dungen s�nd ohne Gewähr. Inhaltsangaben bez�ehen s�ch �n der Regel auf e�ne randvolle Befüllung. Genaue Angaben müssen durch
Muster- vorlage und Rücksprache bestät�gt werden. Abb�ldungen und Katalog s�nd urheberrechtl�ch geschützt, Verv�elfält�gung nur m�t
der schr�ft- l�chen Genehm�gung von SEDESSI GmbH. 

€ 

€ 

€ 

€ 

€ 450
°C
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Es besteht die Möglichkeit, diesen Katalog als PDF von unserer Homepage herunterzuladen.

It is possible to download the catalog as PDF from our homepage.

Zusätzlich zu diesem Katalog gibt es noch unseren Hauptkatalog und weitere Informationen 
über unsere Produkte, Produktergänzungen und Neuheiten auf unserer Homepage.

In addition to this catalog there is our main catalog, more information about our products, 
product additions and novelties on our homepage.

www.SEDESSI.de

FOLLOW OUR JOURNEY

SEDESSI GmbH
Güterstr 20  | 79618 Rhe�nfelden  | Germany

www.SEDESSI.de


